
À propos de La Baraque d’Olivier
Situé à Lozanne, La Baraque d’Olivier est un restaurant
bistronomique ouvert du lundi au vendredi midi et
soir. 

Le lieu propose également un vaste espace
événementiel (800 m², jusqu’à 300 personnes) pour
les séminaires, mariages et réceptions privées, avec
hébergement sur place.

LA
BARAQUE
D’OLIVIER

Lozanne, septembre 2025 – Le restaurant La Baraque d’Olivier, situé à Lozanne dans
l’ouest lyonnais, vient d’être officiellement reconnu Maître Restaurateur, un label
d’État qui distingue les établissements proposant une cuisine 100 % maison,
élaborée à partir de produits bruts et frais.

Ce titre vient couronner l'engagement quotidien de
notre chef Aymeric Junot et son équipe pour une
cuisine sincère, faite sur place, privilégiant les
circuits courts, la saisonnalité et l’authenticité. Il
reflète également une volonté forte : celle
d’accueillir les clients "comme à la maison", autour
d’une table généreuse et conviviale, que ce soit au
restaurant ou dans le cadre d’un événement
professionnel ou privé.

« Nous sommes très fiers de cette reconnaissance,
qui valorise notre philosophie du “fait maison” et la
qualité du travail en cuisine. C’est aussi une belle
façon de remercier nos clients fidèles, et nos
fournisseurs », explique Olivier, fondateur de La
Baraque d’Olivier.

ACTUALITÉ

37 rue de l’entreprise 
69380 Lozanne
04 72 54 52 54 

Le label Maître Restaurateur, délivré après audit par
un organisme indépendant, est le seul titre officiel
remis par l’État aux restaurateurs indépendants
engagés dans une cuisine authentique.
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